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BETÚN DE YOGHURT PARA CUPCAKES 
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YOGHURT ESTILO GRIEGO




INGREDIENTES

· 1/2 litro de crema 

· 2 tazas de chocolate blanco

· 2 piezas de Oikos natural 

· 1 sobre de grenetina
PREPARACIÓN

1. Colocar en un recipiente la mitad de la crema y la grenetina previamente hidratada, disolver la mezcla.

2. Mezcla el resto de los ingredientes y agrega el yoghurt Oikos® natural.

3. Batir hasta obtener una textura espumosa.

4. Coloca la mezcla en un recipiente y deja en refrigeración mínimo 8 horas.

Te recomendamos visitar www.oikosmexico.com.mx donde podrás encontrar recetas sencillas para disfrutar de la naturalidad de su delicioso sabor y cremosidad para cada uno de tus snacks.
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